
يٍ شأٌ تطبيق أسهىة انًكبفحت انبيىنىخيت يكىٌ يٍ انًهى خبصت في 

انفطزيت أثُبء  recontaminationsانصُبعبث انغذائيت َتيدت نحذوث 

و  bioagentsتأثيز بعط  Therfore. انتخشيٍ وبعذ انًعبندت الأونيت

Topsin  ايىٌ فطزيبث ًَى انفطزيبث انًسببت نلأيزاض أربعت ، فلافس

َىعيٍ يٍ . وانًغزاء monilifor، انطفيهي أنف ، أنف فيىساريىو 

انخًيزة تًبيب حًبيت بذور انفىل انسىداَي إنى أٌ غشث يع انطفيهي أنف 

ببت انبذور يىيب نهتخشيٍ وانُسبت انًئىيت نلإص 51وواو يىَيهيفىرو نًذة 

. يٍ تخشيٍ خًيع انفطزيبث انًختبزة 51كبٌ يُخفعب خذا حتى يىو 

أشبرث انُتبئح إنى أٌ كبفت أَىاع انًعبيهت خفط انًُى انخطي نهدًيع 

سلانت اثُيٍ يٍ انخًيزة ويبذو أٌ أكثز فعبنيت نًكبفحت . انفطزيبث انًختبزة

 bioagentsب استخذاو انخًيزة كً< إَتبج الأفلاتىكسيٍ يٍ الأسبزخهس

انتدبريت يًكٍ أٌ يكىٌ آيُب نُهح انًكبفحت انبيىنىخيت ظذ انتهف وانعفٍ 

تشكيم ببنسًىو انفطزيت في الأغذيت والأعلاف نتحم يحم يبيذاث 

 . تانفطزيبث قذ يحًم انكيًيبئيت انًحتًهت خطزة عهى الإَسبٌ وانبيئ

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



The application of biocontrol technique would be 

of special important in food industry as a result of 

the occurrence of fungal recontaminations during 

storage and after initial processing. Therfore the 

effect of some bioagents and Topsin fungicide ion 

the growth of four pathogenic fungi, Aspergillus 

flavus, A. parasiticus, A. ochraceus and Fusarium 

monilifor. The two types of yest completely 

protect peanut seeds to be invaded with A. 

parasiticus and F. moniliforme for 15 days of 

storage and the percentage of seed infection was 

so low till the 45th days of storage by all tested 

fungi. Results indicated that all treatment reduced 

the linear growth of all tested fungi. The two 

strain of yeast appear to be more effective against 

aflatoxin production by A. flavus> The use of yeast 

as commercial bioagents could be a safe approach 

for biocontrol against mould spoilage and 

mycotoxin formation in food and feed to replace 

the chemical fungicides may exhibit potential 

hazardous to man and environment.  

 


